
	
  

	
  

 

Sunday	
  and	
  Bank	
  Holiday	
  Menu	
  2015	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  12.30-­‐8.30pm	
  

	
  

Daru	
  cheese	
  &	
  Ballyhoura	
  mushroom	
  spring	
  roll,	
  walnuts	
  in	
  syrup	
  	
  (v)	
  €8	
  

Chicken	
  liver	
  pate,	
  fig	
  &	
  chilli	
  jam,	
  sourdough	
  toast	
  (co)	
  €7	
  

Beetroot	
  cured	
  Clare	
  island	
  salmon,	
  chorizo	
  rapeseed	
  mayonnaise,	
  wasabi	
  €8	
  

Fresh	
  Crab,	
  apple	
  &	
  cucumber	
  gazpacho,	
  horseradish,	
  apple	
  gel,	
  (c)	
  €9	
  

Clonakilty	
  black	
  pudding	
  salad,	
  poached	
  egg,	
  bacon,	
  Ballymaloe	
  relish	
  dressing	
  €7	
  

Soup	
  of	
  the	
  day,	
  please	
  ask	
  your	
  server	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  

Thyme	
  roasted	
  chicken,	
  cauliflower,	
  shiitake,	
  Pancetta	
  crisp,	
  Knockanore	
  &	
  cauliflower	
  puree	
  CO	
  €18	
  

Fishcakes,	
  organic	
  salmon,	
  smoked	
  coley	
  &	
  hake,	
  chilli	
  &	
  soy	
  dressing,	
  pickled	
  cucumber	
  salad	
  €16	
  

Braised	
  blade	
  of	
  beef,	
  red	
  cabbage,	
  celeriac	
  &	
  horseradish	
  remoulade,	
  red	
  wine	
  jus	
  C	
  €19	
  

Cassoulet,	
  classic	
  French	
  one	
  pot	
  dish	
  with	
  irish	
  produce,	
  Braised	
  pork	
  neck,	
  duck	
  leg,	
  ham	
  hock,	
  haricot	
  
beans,	
  puy	
  lentils	
  with	
  soda	
  bread	
  	
  (p)	
  €19	
  

Fish	
  &	
  chips,	
  fresh	
  haddock	
  in	
  Carrig	
  beer	
  batter,	
  mushy	
  peas,	
  tartare	
  sauce	
  &	
  chips	
  €17	
  

Hartes	
  beef	
  burger,	
  Dubliner	
  cheddar,	
  Waterford	
  blaa,	
  streaky	
  bacon,	
  Ballymaloe	
  relish	
  &	
  chips	
  €16	
  

Toonsbridge	
  halloumi	
  cheese,	
  apricot	
  chutney,	
  beets,	
  quinoa,	
  falafel	
  cakes,	
  granola	
  €16	
  

8oz	
  sirloin	
  steak,	
  tomato,	
  onion	
  ring,	
  Crozier	
  blue	
  béarnaise	
  or	
  whiskey	
  pepper	
  sauce	
  C	
  (€21**)	
  €23	
  

7oz	
  Fillet	
  steak,	
  tomato,	
  onion	
  ring,	
  Crozier	
  blue	
  béarnaise	
  or	
  whiskey	
  pepper	
  sauce	
  (€24**)	
  €26	
  	
   	
  	
  	
  	
  	
  

	
  (	
  **	
  refers	
  to	
  steak	
  on	
  the	
  stone	
  option	
  )	
  

Please	
  see	
  our	
  boards	
  for	
  today’s	
  seasonal	
  specials	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  

Meringue,	
  lemon	
  curd,	
  dried	
  raspberry,	
  lemon	
  sorbet	
  €7	
  

Carrot	
  &	
  ginger	
  cake,	
  white	
  chocolate	
  &	
  orange	
  sauce,	
  Rossmore	
  ice	
  cream	
  €7	
  

Apple	
  and	
  wild	
  berry	
  crumble,	
  custard	
  	
  €7	
  

Chocolate	
  tart,	
  honeycomb,	
  Rossmore	
  vanilla	
  ice	
  cream	
  €7	
  

Hot	
  chocolate	
  or	
  Banoffi	
  sundae,	
  crushed	
  cookies,	
  Rossmore	
  vanilla	
  ice	
  cream	
  	
  	
  €6	
  

	
  	
  Please	
  note	
  that	
  that	
  some	
  of	
  our	
  desserts	
  are	
  available	
  gluten	
  free,	
  please	
  ask	
  your	
  server	
  	
  

Sides:	
  chips,	
  mash,	
  baby	
  potatoes,	
  onion	
  rings,	
  vegetables,	
  mushrooms,	
  red	
  cabbage,	
  all	
  €3	
  


